Servus im Eggerwirt Kitzbuhel

Liebe Gaste,

Wir heif3en Sie im traditionellen Eggerwirt herzlich willkommen.

Unter dem Motto <frisch gekocht> erwartet Sie kulinarisch ein feines Angebot an
Schmankerl der dsterreichischen Kiche.

Aktuelle Offnunqgszeiten Restaurantbetrieb:

Donnerstag bis Montag von 12 bis 22 Uhr - Kiche bis 21 Uhr.

Abendkarte von 17.30 bis 21 Uhr (,last order") - Tageskarte von 12 bis 17.30 Uhr.

Am Wochenende (Sa + So) sowie an Feiertagen auch zu Mittag mit unserer groféen Karte.
Gruppen oder diverse Feiern sind auf Anfrage gerne auch auf3erhalb dieser Zeiten moglich.
Unser Hotelbetrieb mit reichhaltigem Frihsticksbuffet ist durchgehend geoffnet.

Der Eggerwirt als lhre ideale Event Location in Kitzbuhel:

FUr lhre Familienfeiern, Firmen- und Kundenevents, Geschdftsessen, Feste, Kirchgange
usw. besprechen wir gerne mit lhnen ein individuelles Angebot sowie lhre Programm-
Winsche und Menuvorschlage. Gruppen ab 10 Personen erhalten bei dem Wunsch nach
a la carte gerne eine kleinere Auswahl der Karte.

Das gesamte Eggerwirt Team winscht lhnen guten Appetit sowie eine schone Zeit in
unserem Haus und in Kitzbihel.

PS: Hoch lebe KitzbUhel mit seinen Birgern und Gasten!
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Eqgerwirt

Hotel & Restaurant

Mit hochwertig ausgestatteten und gerdumigen Zimmern im beliebten 6sterreichischen
Landhausstil, bietet der Eggerwirt besten Wohnkomfort in zentraler und doch ruhiger Lage.

Im Sommer starten die Preise ab € 160 fUr 2 Personen inkl. FrUhstUcksbuffet
und im Winter zwischen € 190 und € 600 pro Zimmer.
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ZUM START

Gedeck fur 2 Personen 8
Aufstrich | Bauernbutter  fir 1 Person 5
Brot

fior2P. 12
for1P. 8

... mit Tiroler Speck

SUPPEN

Rinderkraftsuppe mit Frittaten 6
... oder mit 1 Tiroler Kasprel3knodel 7
mit 2 Stick Knodel 10
Gulaschsuppe | Brot 9

Bitte fragen Sie nach unserer
Tagessuppe der Saison

SNACK

1 Paar St. Johanner Wirstl 8
Senf | Kren | Brot

Kesselwurst (15 Min. wartezeit) 10
groRRe deftige Wurst aus Rind- und Schweinebrat

Senf | Kren | Brot

Unsere Hefeweizenbiere

...beziehen wir beim Kleinbetrieb
Pinzga Brau der Familie Hochstaffl
in Bruck an der Glocknerstral3e
und werden in der
Bugelverschlussflasche serviert.

SALATE &

VORSPEISEN

Vogerlsalat 11
Hausdressing | gebratene Speckwdirfel

oder als ,Vegi"

... mit knusprigen Brotcro0tons 9
Gemischter Salatteller 13
wahlweise:

mit Peter’s Tiroler Kaspref3knodel 18

oder 2 Stuck Knddel 21
mit gebratenem Hihnerfilet 22
Kleiner gemischter Salat 7

Hausgebeizter Wildwasserlachs 19
Rahmgurken

Mariniertes Carpaccio
von der Roten Rube
Pinienkerne

13

4y

Zum Wohl
Brautradition seit 1328!

Frisch vom Fass gezapft,
genief3en Sie bei uns das beliebte Bier
der traditionellen Privatbrauerei
Augustiner Brau aus Minchen



HAUPT

.Kas-Spatz[* 18
Bergkase | Rostzwiebel | Blattsalat

Spinatknodel 2 Stick 20
Schnittlauchbutter | Bergkase | Blattsalat
oder nur 1 Stick mit Salat 14
Pasta mit Parmesan 17

Bolognese oder Pomodoro

Kalbsrahmgulasch 27
Sauerrahm | Butterspatzle

Peter’s Ente knusprig gebraten 35
Blaukraut | Semmelknddel | Preiselbeeren

L4 gebr. Filet vom Kabeljau 28

Rahmige Gemuselinsen | Petersilienkartoffel

TRUMER

FUr Geniel3er eines osterreichischen Pils,
servieren wir das Trumer Bier
in der Flasche.

KLASSIKER

aus der Butterschmalzpfanne

Wiener Schnitzel vom Schwein 21
Preiselbeeren | Zitrone ~ vom Kalb 31

Halbes ausgelostes Backhendl 24
Preiselbeeren | Zitrone

Beilagen zur Wahl
fur Ihr Schnitzel oder Backhendl:

Petersilienkartoffel
Pommes frites
Kartoffel-Vogerlsalat

kleiner gemischter Salat

Pasta mit Parmesan 11
Bolognese oder Tomatensauce

Kinderschnitzel vom Schwein 14
Pommes Frites | Ketchup

Butterspatzle mit Saft 9

1 Stick Spinatknodel 9
Schnittlauch Butter | Bergkdse

Piratenteller o
Meuterei am Tisch, ich klaue von den anderen



DESSERT

der beliebte Klassiker ideal zum Teilen:
Kaiserschmarrn 17
Zwetschkenroster | Apfelmus

Topfencreme 12
frische Beeren | Obers

2 Stiuck Palatschinken 10
Marille | Preiselbeeren | Schlagrahm

Affogato 6
Espresso | Vanilleeis

Apfelstrudel 7
Schlagrahm

Sorbet Surprise 5

... mit Schuss Prosecco

Gemischtes Eis mit Schlagrahm
wahlweise: pro Kugel 3

Vanille | Schoko | Erdbeere

. ! Weinland Osterreich

glasweise 1/81 haben wir folgendes im Angebot

Griner Veltliner - Hagn, Mailberg, NO 5.50
Wiener Gemischter Satz dac - Mayer 6.50
Chardonnay Felsenstein - Braunstein 6.50
Rosé Fancy - Michael Auer, Hoflein  5.90

Zweigelt Selection - Salzl, llimitz, BL  5.50
Blaufrankisch - Goldenits, Tadten, BL 5.50
Cuvée "Komptur" - Hagn, Mailberg 7
Dessertwein Beerenauslese - Kracher 1/161 7

Flaschenweine, Prickelndes, Aperitifs sowie warme und alkoholfreie Getranke
oder Spirituosen finden Sie in unserer separaten Wein- und Getrankekarte.

Wir bitten Sie, auf Anderungen der Speisen méglichst zu verzichten. Danke.

Alle Preise sind in Euro, inkl. MwSt und samtliche Abgaben. Trinkgeld ist nicht inkludiert.

Bitte kontaktieren Sie uns betreffend Allergeneinformation.

Happy?

Wir leben Gastfreundschaft und guten Service - unser Team ist nur happy, wenn Sie es sind.

Wie happy sind Sie laut unserer Happy-Skala?

0% Tip = not happy at all

7,5% Tip = feeling super happy

5% Tip = yes, happy
10% Tip = happy to the moon and back

50% Tip and more = | will name my firstborn after your name

We love it fair — das Trinkgeld wird auf das gesamte Team aufgeteilt.

Naturlich ist das Trinkgeld kein Muss aber in Osterreich Ublich, eine Wertschatzung
sowie ein Dankeschon fur eine gelungene Dienstleistung und angenehmen Aufenthalt.



